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a$ novi katalo

ne sorte ko oje vec pun /h pej&odlha

Predstavljamo vam jedan zaboravljeni svjet biljaka koji je nazalost potisnut ¢ovjekovom danasnjom
teZnjom i trkom za profitom po cijenu vlastitog zdravlja. Sve ove dana3nje hibridne sorte su stvorene ne
zbog njihovih kvaliteta poput ukusa i mirisa ve¢ &isto zbog koli¢ine proizvoda koje daju i profita koje ¢e
neko ostvariti prodajom njihovih sjemena, vje3tatkih dubriva bez kojih one ne mogu da rastu, kao i
hemijskih sredstava bez kojih one ne mogu da opstanu. U kona¢nici svi pla¢aju skupo da dobiju
nekavalitetan proizvod, a mi smo ovdje da vam pokaZemo da moZe i jednostavnije, i jeftinije, i zdravije,
a rjedenje se krije u sadnji starih sorti.

Ovo je svijet koji postoji oduvjek ali je namjerno sakriven i potisnut. Ukoliko odlutite da ga otkrijete
nacete blago okusa, mirisa i oblika, a najve¢a nagrada bice vase zdravlje.

U narednih par strana pogledaijte blago koje smo mi skupili ovih godina i zajedno sa nama podite u
potragu za Sarenilom kojim je ova planeta prozZeta i napustite okove koje su nam drustvo i mediji
nametnuli zbog vaseg zdravlja i srece i onih koji dolaze nakon nas.

VISE O PORODICI SIBINCIC
Gajimo biljke pro3losti nasih predaka za svjetliju budu¢nost nasih potomaka

Mi smo sretna Filip ko -Srpska porodica koja p! e zdrav i prirodan natin Zivota
i djeli to sa cjelim sv]etom preko drustvenih mre!a sa ciliem da i druge motiviSe da krenu njihovim putem.

Na internetu nas moZete naci pod imenom ,,The Sibincic Family,, gdje Zelimo da budemo primjer za porodicu
koja Zivi samoodrZivo na selu i gaji stare sorte na prirodan natin. Zelimo i da pokaZemo da se jo¥ uvjek moZe
proizvesti svoja hrana u komforu svoga doma sa malo sredstava a puno ljubavi.

diZne banke sj

U¢imo o Vrjednostima SamoodrZivosti i Inspiri§emo Druge

Kao primjer, nasa porodica kroz ono ¢ime se bavimo je bila inspiracija mnogima da po prvi put posade
svoje baste, a onim iskusnijima da po¢nu da gaje stare sorte a ne samo hibride koje su uporno kupovali
svake godine.

Nasa misija je da promovidemo samoodrZivi nain Zivota da bih ljudi shvatili da mogu da gaje svoju hranu bez
genetckih modifikacija i raznih toksina koji se koriste u intezivnoj poljoprivredi.

Preko drudtvenih mreZa i kanala pod imenom ,, The Sibincic Family ,, mi se trudimo da edukujemo ljude
o metodama prirodnog uzgoja, kao i istoriji i benefitima starih sorti koje gajimo.

Zelimo da pokaZemo i podsjetimo ljude u kakvoj blogodati Zivimo na ovoj planeti i kako su ljudi nekada
mnogo vide cijenili prirodu i uZivali u njoj.

Nas3 je ponos Zivjeti kao nasi pretci, raditi na zemlji koju su nam oni ostavili i njegovati istu tu zemlju
prirodnim nacinom obrade da bih ostala zdrava i netaknuta za nae potomke.

Ve¢ pet godina organizujemo i podjelu nadeg sjemena 3irom Bosne i Hercegovine kao na3 projekat
3irenja starih sorti. Pored nase zemlje dijelili smo i van teritorije Bosne da pro3irimo na3u ideju da svatko
treba da ima slobodan pristup sjemenu i hrani a ne da to bude biznis velikih kompanija koje naZalost
danas kontrolidu proizvodnju sjemena i hrane, sa ciljem da tako kontrolidu i ljude. Budite sa nama dio
toga bunta i $irimo tu istinu da svako moZe i treba da ima pravo za uzgoj vlastite hrane.

Kao rezultat toga motivirali smo mnoge da posade svoje baste, a na3a sjemena su nala dom u mnogim

Naz3a glavna zanimanja su uzgoj starih sorti voca i povr¢a, uvanje s i formiranje p

sa viSe od 650 sorti, kao i plelarstvo. Pored toga proizvodimo svu hranu za vlastite potrebe.

Naj je cilj da nam na3 hobi postane posao i da pro3irimo svoje kapacitete na nadu radost i radost svih koji Zele
da uZivaju u ukusima, bojama i mirisima starih sorti, a na nade i njihovo zdravlje.

Kao dobri domacini prepoznati smo i od op3tine Prnjavor jer smo tri puta dobili nagradu kao

najuredenije seosko domacinstvo u op3tini na takmicenju opstine koje se odrzava svake godine.

Zeljeli smo nase imanje da pretvorimo u mali raj na radost najmladih i ponos starijih.

Jedan od nasih projekata je i osnivanje malog turisti¢kog biznisa da svima omoguc¢imo da bar na par dana
uzivaju ali ne u laZnom luksuzu i izobilju ve¢ u ljepotama i raznolikosti &iste prirode i svega 3to ona nudi.
Planiramo da se u buduénosti p io& ju starih rasa ja sa nadeg podrudja, te da na nalem
imanju izgradimo skloniite za te nepravedno zapostvaljene rase. Na nadu sreu imamo veliku podriku

Instituta za Genetiku Republike Srpske. Genetika starih rasa je buduénost a ne proslost sto&arske proizvodnje,
jer selekcijom i ukr3tanjem Zivotinja u jednom smjeru, to lest samo na koli¢inu mesa ili mlijeka na primjer,

gube se sve ostale karakteristike te su takve j na Nekada je manje zaista vide.

0d ove godine imamo u planu da sa or sa djecom na nadem imanju da im
stvorimo sliku i vjedtine kako da sami sade, ¢uvaju sjemena i proizvode svoju hranu, jer su se u ovom novom

dobu gdje se sve uzima zdravo za gotovo djeci takva vaZna znanja postaju uskracenja. Ukoliko bude prilike proba¢emaq
sa nastavnicima da u dvoridtima 3kola posadimo male ba3te gdje ¢e djeca moci sama da uzgajaju povrée i voce

Mnogi mediji su nadu pri¢u propratili ne samo ovdje ve¢ i u inostranstvu, jer su smatrali da smo drugaiji i da nas treba
podrZati u onom 3to radimo sada i 3to Zelimo biti u buduénosti.

Nadamo se da smo i u vama koji ovo itate probudili Zelju da otkrijete svijet gdje paradajz nije okrugao i crven,
gdje kukuruz raste u milion boja, gdje su lubenice 3arenije i slade, gdje je ljubav prema ne¢emu jedini razlog
da to radite a ma3ta jedina granica koja postoji.

Cuvari Sjemena Starih Sorti Povréa i Autohtonih Stabala Vo¢a

Na3a strast u Zivotu je da inspiriSemo ljude da jedu 3to vide voca I povréa, pogotovo onoga koje je uzgojeno od
lokalnih proizvoda¢a na to prirodniji natin, a od g koje nije geneti¢ki modifikovano.

Uzgajanje starih sorti je dosta vaZnije od istorije , ukusa i boja tih sorti. Njihova vaZnost je u ouvanju sigurnosti
hrane na naoj planeti kao i zdravlja buducih generacija. Mi vjerujemo da je kilogram sjemena vredniji od
kilograma zlata, a u vremenima koja predstoje da ce ta vrjednost biti i veca u korist sjemena.

Mi &uvamo stare sorte povréa i vo¢a, kao i autohtona stabla vo¢a od nestanka, koji se svaki dan poveé¢ava pod
pritiskom kompanija koje promoviu upotrebu i prodaju svojih hibrida i Zele totalnu kontrolu tog sektora.
Prednosti uzgoja starih sorti su otpornost biljaka na vremenske uslove i $tetne organizme iz prirode,

plod koji se ne trepira hemijom i koji je rastao iz netretiranog sjemena, te zbog toga sadrzi i do deset puta vile
hranjivih sastojaka a prije svega siguran je za ishranu, pogotovo za ishranu djece.

Stare sorte povr¢a i voca nisu zahtjevne za uzgoj, te im ne treba posvetiti puno vremena,nije potrebno ih
dubriti vjestaZkim dubrivima koji trajno o3tecuju plodno tlo i sjeme dobijeno od njih moZete koristiti za

j Evrope, Azije i Amerike, iz ega se razvila saradnja sa vode¢im kompanijama i univerzitetima
na polju ouvanja starih sorti povréa i voca. To nam je veliki podsticaj za dalje i dokaz da smo
na pravom putu.

Najvise smo ponosni jer smo bili motivacija gima da Zive drZivo, gaje svoje badte i budu
slobodni i neovisni po pitanju hrane, je to je problem budu¢nosti za koji su rjedenje sorte iz proslosti.

sledece godine, te tako jednom kada ih moZete ih god Cuvati i biti i po pitanju proizvodnj
vlastite hrane, $to nije slu¢aj sa hibridnim sortama.

Ukoliko Zelite naruditi siemena od nas pidite nam u inbox na3e stranice ,, The Sibincic Family,,
ili na viber broj 0038765 712 278




Vrlo ukusno, jedinstveno i super rijetko

Lubenice

GOLDEN MIDGET

ili ZLATNI PATULJAK
je nesto vrlo kul

i rijetko. Uvjek se
radujemo kada je
gajimo te godine

jer je vrlo ukusna

i super slatka.

Mada ju je tesko
uzgojiti ako se gaji
blizu drugih sorti

jer se lako ukrsta

sa drugima, stoga je
preporuka da se uvjek
gaji sama i negdje
izolovano. Male je
veli¢ine, a odlikuje

je zuta kora i meso pink
crvenkaste boje,
sjemenke su crne boje.
Mi je mnogo

volimo i uvjek ce biti
jedna od nasih
omiljenih lubenica.

LUBENICA

SWEET SIBERIAN

ILI SLATKI SIBIR
spada medu najstarije
i najrede sorte.

Meso je so¢no

i ima miris

zrele kajsije.

Vaii za jednu

od najluksuznijih sorti
na svijetu jer je okus
totalno drukdiji od
standardnih sorti.
Daje plodove oko

6-7 kilograma i vrlo

je rodna jer jedna biljka
daje 5 do 6 plodova.
Pogodna je za direktnu
sjetvu i mnogo bolje
podnosi hladnije
vrijeme nego

standardne sorte.
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BIJELA LUBENICA-
Radi se o izuzetno

| staroj sorti lubenica.

Smatra se da
vodi porijeklo

iz Afrike, i da je
nastala kao
proizvod
ukrstanja
domace lubenice
i divlje dinje.

Ima potpuno
bijelo meso i
dosta je slada
nego crvene sorte.
Daje plodove

do 5 kg,

koji trebaju
samo 60-70 dana
da sa sazriju.

Sije se od

Aprila do Maja.
Nekada se od
ove lubenice
pravio dzem

a moze

dugo da bude
uskladistena.

LEMON DROP LUBENICA — jos jedna nova i vrlo rijetka sorta u nasoj kolekciji.
Malih je dimenzija, ima limun-Zutu boju mesa i kore, slatkog ukusa. Zanimljivo
kod ove sorte je da je i kora jestiva.

. ~
YAMATO SILVER — Japanska stara sorta koja
dolazi iz mjesta Nara Prefecture, Japan.

Ova divna snjezno bijela lubenica je nova

u nasoj kolekciji. Ova sorta je vrlo so¢na,
slatka i ukusna. Bijelo meso i crne sjemenke
podsjecéaju na tropsko voce, guyabano.

LUBENICA MIJESEC | ZVJEZDE -Ova veoma
poznata autohtona sorta datira jos iz 1926
godine, a smatra se da vodi porjeklo iz Amerike,
mada se predpostavlja da je postojala i na
podrucju danasnje Rusije. Prepoznativa je po
jednoj velikoj Zutoj fleki na crnoj do tamno
zelenoj kori i mnogo drugih manjih Zutih fleka,
koje zajedno podsjecaju na mjesec i zvjezde od
kuda ime i dolazi. Cak i list posjeduje sli¢nu
strukturu Sara. Vrlo je rodnja sorta, od 5-6
plodova po biljki a teZina varira od 10 do 20 kg.
Meso je jarko crvene boje a tekstura ¢vrsca

za razliku o uobicajenih lubenica.



= NAVAJO ZIMSKA

s LUBENICA- Spada
medu najstarije

& sorteivrloje \
w1 zahvalna za uzgajanje. I
Potice iz Sjeverne Amerike | -
i uzgajana je jos od 3
vremena domorodaca.
Bijele je kore sa

| zelenim prugama i

| crvenog sognog

mesa. Naziva se

* Zimska Lubenica jer moze
da se skladisti i do

4 mjeseca, a mozZe da se
konzumira tokom ljeta
kao i svaka druga.

Vrlo otporna sorta,
podnosi susu i siromasno
zemljiste. Vrlo je rodna

4 sorta, plod teZi od

" 1do 4 kg, sazrijeva

zamanjeod 90dana. . 5 ;
! Sije se direktno od ZUTA LUBENICA je stara sorta kojoj su i meso i

3 Aprila do Juna, ili kao kora Zute boje jer za razliku od crvene lubenice
/4

| sadnica tokom Marta  he sadrZi pigment likopen. Ima slatku aromu i

u zatvorenom prostoru. Okus podsjeca na med, a slade su nego crvene.

£
v
¥

ORANGEGLO LUBENICA je jedna vrlo rodna i laka za uzgoj. Bogate su vitaminima i sadrZe beta-karoten koji
Odlikuje se izduzenim izgledom, a kora je prosarana svjetlo zelenim prugama. im daje jarko Zutu boju. Zuta lubenica je porjeklom
Meso je izrazito narandzaste boje, ukus sladak i sa vocnom notom. Ima vrlo iz Afrike i tamo se uzgaja ve¢ hiljadama godina.

kratku lozu te je pogodna i za uzgoj na manjim parcelama ili na terasama.

oy S AT T

a7 Ak ealll MBS £
MALA PLANINSKA LUBENICA je idealna za male vrtove
jer ima vrlo kratku lozu. To je jedna od lubenica sa
najkrac¢om vegetacijom, oko 70 dana. Plodovi su oko
6 kg, vrlo je otporna na bolesti i odli¢na za organski uzgoj.



ART COMBE'S ANCIENT LUBENICA ILI NAJSTARIJA LUBENICA NA SVIJETU

kako je zovu, vodi porijeklo sa podrucja Californije, gdje ju je naucnik

Art Combe po kome je dobila ime 1920 godine pronasao u jednoj pedini

u glinenom ¢upu u kome se stvaranjem vakuma omogucilo da se sjemnke

ove lubenice sacuvaju. Bas te sjemenke koje su crvene boje daju joj

jedinstven izgled. Meso je vrlo so¢no i spada u jedne od najsladih lubenica,

a sama lubenica viSe podsjeca na bundevu po izduzenom obliku i

blago rebrastoj kori. Ponekad na kraju ima izduZenje kao bundeva.

NEMA NA ZALIHAMA.
® 4

5

Krasi je pink-crveno meso Cvrste structure, kora joj je Zute
do narandZaste boje, a raste do nekih 8 kilograma.

Sli¢na je lubenici Golden Midget samo Sto bude krupnija

i siemenke su bijele boje. Vrlo je ukusna i so¢na.

NEMA NA ZALIHAMA.

= oA

LUBENICA ZLATNA RUSIJA je stara sorta sovjetckog zaveza.
Odlikuje je tamno zelena kora i jarko Zuto meso, kao i mali
broj smedih sjemenki. Vrlo otporna sorta, stize za nekih 70 dana,
loza joj je krac¢a nego kod drugih, nekih 1.5 m. Struktura mesa je
¢vrséa nego kod crvenih, plodovi su obi¢no do 10 kg, i vrlo je
otporna na susu. NEMA NA ZALIHAMA.







Ukusne, osvjezavajuce i Carobne

TIGAR DINJA
Dinja najnevjerovatnijeg izgleda
koju smo uzgajali. Plod je

Zivo Zute boje sa

sjajnim vatrenocrvenim,

cik-cak prugama (neke mogu biti

i Cisto Zute), jednostavno prekrasne.
To je ujedno i najmirisnija dinja

koju smo probali, bogate, slatke,
opojne arome koja ¢e ispuniti sobu.
Bijelo meso blagog okusa

postaje slade u suvoj klimi.

Plod je male veli¢ine, tezak do

pola kilograma. Snazne biljke koje
daju veliki prinos, ¢ak i u susnim
uslovima. Ova sorta vodi porjeklo

iz Armenije.
MALA
AZIJSKA
DINJA
Potice is
istocne
Azije (Koreje). |
Dinja je
velicine
narandze,
Zute do
bijele kore,
savrlo
slatkim i
aromati¢nim |
mesom.

Vrlo laka za
gajitii
otporna
sorta.

Moze da se
jede i kora.
Ima jak vocni
miris kao
dunja.

MANGO VINE BRESKVA DINJA
Kakva lepota! Tacno izgleda

kao slatki Zuti mango,

a voce ima ukus dinje i breskve
kada se kuva u desertima.

Ova dZepna sorta dinje savrSena
je za pite. Ova sorta je bila veoma
popularna u viktorijansko doba
za pravljenje slatkih kiselih
krastavaca, pita i tursija.
Razvijena je u Kini i uvedena u

Ameriku 1880-ih. Uzgajanjem ovog nivou! To je voce diepne velidine sa

voca osje¢am se kao da uzgajam
tropsko vo¢e manga ovdje u BiH.

Podse¢a me na dom.

%//l Vil :

DINJA MEDENA ROSA
Srednje rana sorta, dospijeva
za 110 dana, voli suncana i
topla mjesta. Ima jajolike
plodove, kora je glatka i Zute
boje, a meso je zeleno

bijele boje. Vrlo slatka

i aromaticna stara sorta.
KAJARI DINJA iz Indije. Lako se 4
uzgaja, stize rano i vrlo je rodna.

BIJELA DINJA LANZHOU
Ukusna sorta dinje iz Lanzhoua,
Kina. Dinja sa bijelom koZzom
ima debelo i slatko meso bogato
vitaminom C.

Neobicna sorta a ukus je na svetskom

sjajnom bakrenom crvenom bojom

i prugasto zelenom i kremastom
korom. Blijedozeleno meso je slatko,
aromati¢no i blago moSusnog okusa. |

RICH
SWEETNESS
132 DINJA
iz bivieg
Sovjetskog
Saveza.

Zivih boja,
intenzivno
slatke arome
i socnog
mesa sli¢nog
medu Cine
ovu jednu
od omiljenih
sorti dZzepne
dinje. Plod je
veli¢ine
teniske loptice.
lzuzetno je
slatka i so¢ne
teksture!



DINJA IZ UZBEKISTANA - Posjeduje koru kremasto
zute do zelene boje sa blagim vodoravnim prugama
i grubom beZ mreZzicom. Njihovo meso ima kremastu
boju, izuzetno je slatka i so¢na sa izrazenom cvjetnom
aromom. Za razliku od drugih dinja meso je njeznije te
ima jedinstven ukus. Daje plodove do 5 kg,

blago izduzenog oblika.
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DINJA ANANAS je jedna od uobicajenih dinja koje se gaje

ovdje. Slatka i vrlo otporna sorta.

: o A # \ A ‘
DZIVOVSKA GLAVA OD VOSKA ILI METAK DINJA
Ovo je rjetka i ogromna verzija drevne zimske dinje iz Azije.
Ova sorta je tamne boje i ima dug plod koji podsjeca na
dZinovski metak, pa otuda i ime. Dinja od voska koja se
naziva i zimska dinja datira prije 2700 godina u Kini;
zahvaljujuci svojoj dugoj istoriji, postoji bezbroj recepata
za ovo svestrano voce.
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Sarenilo boja, hiljade okusa a samo jedan Kralj baste, velicanstvo Paradajz. P a r a d a JZ

Mali paradajzi velikog ukusa. Tri varijateta kruskice (pear/teardrop) paradajza.
Chocolate Pear (Cokoladna Kruskica), Red Pear (Crvena Kruskica) i Yellow Pear (Zuta Kruskica).

CRVENA KRUSKICA A : ZUTA KRUSKICA




Nasa kolekcija srcolikih starih sorti paradajza.
Imamo sledecih pet varijateta.
Bjelo Volovsko Srce (White Oxheart),

NarandZasto Volovsko Srce Ruski Paradajz (Orange Oxheart Russian Tomato),
Zlatni Kralj Sibira Volovsko Srce (Golden King of Siberia Yellow Oxheart),
Crno Volovsko Srce (Black Oxheart)

i Rozo Volovsko Srce (Red Oxheart).




pax7, SR oy \', <.‘
: PHIL'S ONE TOMATO (ZUTI PUTNICKI PARADAJZ)?& RN )
i YKoja ljepota! Definitivno cool i privlacno! Ova sorta je brat Reisetomate Putnicki paradajza,
umesto crvene boje je svetlo Zute boje i kiselog je ukusa. Neophodan je uzgoj za ljude koji vole uzgajati nesto rijetko i neobic¢no.

'ﬁ_\'i(CRVENI PUTNICKI PARADAJZ)
'.‘v 0‘“ German and Peru Heirloom. |
X g% edan od omiljenih nasih egzoticnih |
A . P paradajza i svakako najzanimljiviji.
#  Putnicki paradajz je sorta koja vodi{ o
= porijeklo jo3 od 14 vijeka, koji je ~
zbog izgleda bio omiljen kod putnika
te tako i dobio ime. Vrlo otporna
sorta i laka za uzgoj, plodovi oblika
Moguljene mandarine, koji se kidaju
B kao mali Ceriji iz velikog, prirodno
slane arome te ga ne treba dodatno
soliti. Plodovi budu teski oko 100 71
grama,a daje prinos od 2 do 3 Z
kilograma. Najbolja stara sorta koja
uspesno rada i u plasteniku i na
otvorenom polju. Imamo i Zutu ig
- zelenu sortu.

Al Wx&
| P REISETOMATE TOMATO

r> IPHIL'S TWO PARADAIJZ (ZELENI PUTNICKI PARADAJZ)

JoS jedan brat Reisetomate Putnicki Tomato. P
, heobic¢na lepota. Zeleni putnicki nije kisel u poredenju sa Zutim.
On je najkvrgaviji i najvanzemaljskijeg izgleda medu 3 varijante g
" - - LA}
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BABY RED PLUM - Sladak i ukusan paradajz tipa
Ceri u obliku Sljive, crvene boje. Pogodan za
izlozbe i sv1eze jelo.

BABY YELLOW PLUM - Sladak il ukusan paradajz ceri u obliku Sljive. Jarko
 Zuti plodov1 rastu u grozdowma Otporan i lako se uzgaJa |dealan za salate !
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zuckasto narandzastu boju na kraju kada sazruu Sa ovnm y
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paradajzom budite i vi poglavica svoga vrta. |
/4 - » .

L CHEROKEE PURPLE PARADAJZ- Ova slatka ljepotica JMIKRUSKA PARADA)Z - Ovaj prelijepi paradajz iz davnina daje plodove koji r
;oduzela nam,je dah! Super volim boju i slatki ukus! »ind
)

fokomita rebra i prilicno je mesnat. Lep paradajz za sve hamene.
IMoze biti za s0s, sok i salatu.§ — / N a2 R Ty oy
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BLACK STRAWBERRY TOMATO (PARADAJZ CRNA JAGODA)
Novo u nasoj kolekciji i jedan od nasih top favorita ove godine.
Fantasti¢nog, Secerno-slatkog ukusa paradajza, odnosno vo¢nog,
sa primesama ukusa grozda i ljive. Boja je mramorirana

u ljubicastoj, ruZic¢astoj, zelenoj i zlatnoj boji. Li¢no, izgledaju

kao sjajna i luksuzna hrpa dragulja. Savrseno za dekoraciju
koktela i grickanje! Takoder je izuzetno produktivna i ova sorta
daje mnogo raznolikosti u boji, a neke biljke mogu dati plodove
u obliku grozda. Jedan od najukusnijih paradajza koje smo probali! i

SWEETHEART
CHERRY

PARADAJZ

(SRCOLIKI

TRESNJA CERI
PARADAJZ)

Najsocniji Ceri paradajz
u nasoj kolekciji.

Ove godine smo ga
rangirali kao najukusniji
paradajz tipa Ceri u
nasoj kolekciji. Rijec je
o maloj rajcici u obliku
srca koja podsjeca

na tresnju. To je
najsavrseniji paradajz
za grickanje!
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EVIL OLIVE PARADAIJZ -Jedan od nasih favorita ove godine. Ne samo da izgleda neverovatno, vec je ova sorta i najboljeg ukusa!
Spoj mramornih boja Cini ovaj paradajz jednim od najljep3ih od svih paradajza. Ne mogu a da ne slikam mnogo ove lepotice!
Sazrijeva polako pocevsi od maslinastozelene bOJe pa na svjetlije sa crvenkasto-smedim prugama kada sazrije. Veoma je produktlvan
i moze da opstane sve do mrazeva . Svida nam se kako je izuzetno hrskav! lzuzetno dugi snopovi sa preko desetak plodova po grozdu,
svaki tezak oko 50-180 grama. : ¢ : ‘

“LUBENICA CERI PARADAJZ SJaJna kombmacua}braon

crvene i narandzaste bOJe sa naznakom zelenog paradajza §<
‘duguIJastog obllka koja |zgleda kao mala Iubemca Veoma i 8
iplodna sorta sa prijatnim blaglm slatklm ukusom parada;za b

Meso tamne boje je socno SJaJna koza ¢ cini da |zg|eda elegantno'
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DARK GALAXY PARADAJZ- \{rléj_edinstvene boje koji ima mrlje
poput galaksije! Ima intenzivan ukus i dobar balans slatkoce i kiselosti.

‘RO[VIA PARADAJZ- Klasic¢ni italijanski paradajz za paste. Poznat po svojoj snazi

i jednoli¢nosti. Omiljeni u vrtu, daje guste i mesnate plodove u obliku Sljive sa
odliéné—mi)tpornoéc'u na bolesti. SadrZze manje sjemenki i nizZi sadrzaj vlage od
vecine drugih vrsta paradajza, ovi plodovi su bogatog okusa i sadrZe sve savrSene
karakteristike za stvaranje bogatih pasta i umaka. MozZe se jesti svjeZ ili koristiti za
salate i kuhanje. Pogodan za Cuvanje konzerviranjem, susenjem ili zamrzavanjem.,

AMANA ORANGE PARADAJZ - biftek paradajz. To je ogroman
Zuto narandzasti paradajz jarke boje, porijeklom iz lowe, USA.
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|\ BLUE BEAUTY PARADAJZ- Super volim bo;u i ukus! Izgleda kao cvece.<

GREAT WHITE BLUE PARADAJZ Krupno voce manje vise spIJosteno i nabreklo

pri vrhu, do 500 grama, sa vellcanstvemm svuetlozutlm ogrtacem g\
prekrlvenlm IJublcastom 9 ;

BIG RAINBOW PARADAIJZ - Evo jos jednog paradajza

od bifteka. Ukusnog je i slatkog ukusa! Ovaj veliki
paradajz u dvije boje ima vrlo upecatljiv izgled i jos
uvijek je lijep kada je narezan. Zuti plod ima neonsko
crvene pruge kroz meso. Jednostavno prekrasan i

jedan od najsladih paradajza na koje smo naisli.

SAN MARZANO je i vrsta paradajza i regija u Italiji.
Paradajz San Marzano je vrsta paradajza od Sljive,
ali je duzi i tanji od tipicnog paradajza od Sljive koji
moZete vidjeti u svjezem stanju u trgovinama ili
kupiti u konzervi; takode ima ocigledniji Siljasti

vrh i manje sjemenki.
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BLACK KRIM PARADAJL - AL ¢ HEINZ PARADAJZ 1350 - Uveden 1_963_.od strane HJ Heinz Co.

Potice pre Ruske revolucije Sorta daje vrlo visoke prinose ujednacenih jarko crvenih plodova
1917. godine, sa poluostrva koji su savrSeni za salate ili umake za koje su prvobitno uzgajani.

Krim, koje se Robusna sorta koja daje biljke s teskim listovima sa dobrom
R + -

nalazi na obali 2" otpornoscu na bolesti i pucanje.
.

Crnog mora. ‘ ~
eska roda, (lv_a_sgia}

zasluZzuje naziv 'biftek’

jgr su pﬁovl!'

krupnii‘z;ista_}o £

veoma 'mesnat’, | S

— . 3
Sa socnim £ g% .
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cvrstim mesom.' ##
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Nas favorit svih vremena, DOMACI JABUCAR. Domaca sorta bifteka koju ne SICILIJANSKI SAUSER PARADAIJZ, ogromna sorta
propustamo uzgajati svake godine. Odlicnog ukusa i uvek se sluzi u nasim bifteka sa Sicilije, Italija. Veoma su slatki mesnati,
dnevnim obrocima tokom sezone. To je sorta od koje nismo mogli odustati socni i ukusni. Mogu narasti i vedi ako se posade

od uzgoja uz Volovsko srce jer je nasa porodica navikla da je jede godinama. unutar staklenika. Savrsen je za salate, sendvice,
rezanje i pravljenje umaka!

2
* .
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TLACOLULA PARADAIJZ - Naslijede iz Tlacolule,

Meksiko. Dobar paradajz za punjenje jer je iznutra
blago Supalj. Neodredena sorta koja je plosnato
rebrastog do vrecastog oblika, slatko tamnoruZi¢aste
kore sa povremenim svijetlozelenim prugama.
GREAT WHITE PARADAIJZ - Veliki kremasti bijeli
biftek paradajz. Ova sorta je izvanredno divna! Meso
je super ukusno i vo¢nog okusa. To je kao mjeSavina
svjeZe rezanog ananasa, dinje i guave! Voce je mekse
od vecine velikih vrsta bifteka, a prinosi mogu biti
veoma visoki. Razmislite da ga uzgajate sljedede
godine u svojoj basti.

MINI SAN MARZANO - Mala verzija paradajza San Marzano.
Dobro je jesti takve kakve jesu, moZete ih grickati. Ova sorta
se obicno sluzi kao aperitiv ili u salati, a moZe se koristiti i u
kuhana jela.
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DVIJE VRSTE DIVLIEG PARADAJZA, CRVENA | ZUTA. Drugi ga zovu paradajz pimp ili Zlica i poznat kao najmanji paradajz na svijetu!
Botanicarima je poznat kao Solanum pimpinellifolium ili cudno ,,svodnik®, divlji paradajz. Preci svih paradajza koje danas jedemo. Jos$
uvijek rastu samoniklo u sjevernom Peruu i juznom Ekvadoru. Ne veci od oljustenog graska, svodnici i njihovi drugi divlji srodnici paradajza,
poput paradajza divlje ribizle, izuzetno su prilagodljivi i mogu prezivjeti u nekim od najsusnijih, najsurovijih pustinjskih regija do vlaznih,
kiSom ispunjenih nizina i hladnih alpskih visina. Ukusno je i jednostavno pucketa u ustima. Djeca to vole. Samo budite oprezni sa uzgojem
ove sorte jer su vrlo invazi‘\‘ng i plodne. Preporucuje se redovno podrezivanje. Narasti ¢e do visine od oko 4 stope (1 m.) sa lozom.

»

CRVENI DIVLJI PARADA)




PIENNOLO ZUTI PARADAIJZ 1Z VESUVIJA. Cuveni vise¢i paradajz, VEZUVSKI CRVENI PARADAJZ "PIENNOLO". Ovaj mali,
Na italijanskom, Pomodorini Gialli del Piennolo slatki Piennolo paradajz nastao je i uzgajan u vulkanskom tlu bogatom mineralima
je takoder poznat kao zlato Vezuva. Drevni na poznatoj planini Vezuv u ltaliji. Vezuv daje paradajzu visoku koncentraciju Secera
seljaki obi&aj bio je da se grozdovi svjeze i kiselina, $to im omogucava da sacuvaju svoj izvanredno svjezi okus tokom vremena.
Regionalni specijalitet, u ranu jesen vise u grupama ispred kuc¢a na poluostrvu
Sorento i ¢uvaju se u vodi radi Cistog ukusa. Od ove sorte mozete napraviti i ukusan
sos, jednostavno skuvajte paradajz u soku na jakoj vatri i posluzite uz testeninu.
Postoji i Zuta sorta ovog istorijskog paradajza (poseban post). Vezuv je aktivni
vulkan u juznoj Italiji. Poznato je po erupciji koja se dogodila 79. godine. Hiljade
ljudi je umrlo kada su lava, pepeo i blato zatrpali gradove Pompeje, Herkulanum i
Stabije. Gradovi su bili zaboravljeni sve dok arheolozi nisu poceli da kopaju njihove
rusevine 1700-ih godina. Slaven i ja smo imali blagoslov da odemo u Napulj, Italija
da posjetimo ova mjesta 2017. godine i vidimo arheoloska nalazista. Ovaj paradajz
je dio istorije i drago nam je Sto ga imamo u nasoj kolekci.

ubranog paradajza stavljaju na konce poput

klatna, pa otuda i naziv "Piennolo". Zuta sorta

je Zuta mutacija poznate crvene sorte. | crveni

i Zuti Piennolo paradajz smatraju se jedinstvenim
jer rastu samo na podruéju vulkana Vezuv u Napulju.




& INDIGO ROSE CERI PARADAJZ - Ova visSebojna sorta

g "" izgleda kao male bozi¢ne kuglice i to je najpoznatiji i
najcesce uzgajan plavo-crni paradajz. Indigo Rose je izasao

P kao prvi zaista tamnoljubicasti paradajz i ima veoma bitne

' antioksidanse u svom plodu. To su snazne i izdriljive,

| kompaktne biljke koje daju obilne okrugle rajcice s tamno

ljubicastom do plavkasto-crnom kozicom koja se javlja na

| dijelu ploda izloZzenom suncevoj svjetlosti, dok plod u sjeni

© postaje tamnocrven kada sazri. Kada sazri, unutradnje meso

postaje tamnocrveno i pruza mnostvo dobro izbalansiranih,

slozenih okusa. Slatko, ali sa slasnim mirisom i kiselim ukusom.

COKOLADNI CERI

CRVENI CERI ZUTI CERI



Upoznajte INDIGO JABUKU
(crni paradajz iz danvina)!
Dolazi od veoma cenjene sorte indigo ruze.
Plodovi su mu vedi od plodova indigo ruZze,
svaki do 200 grama. Plodovi imaju
karakteristicnu crno-ljubicastu boju,

sto je rezultat vrlo visokog sadrzaja
antioksidansa antocijana. Tokom zrenja,
komadici voca izloZeni direktnoj suncevoj
svjetlosti postaju potpuno crni. Sto vise
sunca padne na grozd, vocée postaje tamnije.
Zrelo voce postaje crno-narandzasto crveno.
Veoma je ukusno!
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Ukusne, zdrave i predivne Tikvice, tikve i bundeve




|
Jedinstvena i nevjerojatna biljka, LUFFA SUNDER TIKVICA. Omiljeno je povrce u Aziji.
Kuva se dok je voce mlado, veoma je ukusno i hranljivo! MoZe se prziti, mjesati u varivima i supama.
Kada sazri (otprilike 6 mjeseci od sjetve), u narodu je poznata kao prirodni sunder koji mozete koristiti za
piling, kupanje ili pranje suda. Ova specifi¢na sorta je glatka sorta pod nazivom Smooth Patola na
F|I|p|n|ma (Luffa aegyptiaca), imamo i grebenastu sortu pod nazivom Sikwa (Luffa acutangula)



UPO FILIPINSKA TIKVICA - Tikva Boca, koja se na Filipinima obi¢no naziva
Upo je loptasta tikva u obliku boce. Mlado voce se kuva kao jelo od povr¢a.
Godisnje ga uzgajamo jer volim da ga kuvam. Kada plod sazri, kora je tvrda

& iizdrZljiva. Od njega se mogu napraviti posude, Sesiri, ukrasne rukotvorine,

. plovci i muzicki instrumenti. Navikla sam samo da ga kuvam, ali sam nedavno
saznala i da se mladi izdanci konzumiraju kao zeleno povrce, dok su sjemenke
popularna uzina. Sadrzi ugljikohidrate, minerale i vitamine. Sokovi od zelenog
voca su dobri za lijecenje bolova u grudima, psihickih oboljenja, epilepsije i

| drugih nervnih bolesti. Takoder se koristi u lije¢enju zelu¢ane kiseline,

| probavnih smetnji i &ireva. Listovi se koriste za lije¢enje koznih bolesti.

Kuvane sjemenke su takoder dobre za lijeCenje Cireva.

Postoji mnogo varijanti butternut
tikvice, ali ovo je najomiljenija i
najpopularnija na trzistu,

HONEYNUT BUTTERNUT SQUASH!
Mini butternut tikva, a ipak jedna od
najukusnijih tikvica. Uzgajamo je
godisnje zajedno sa Red Kuri Hokkaido
tikvom, jer pored malih veli¢ina

imaju bogat okus.

Predstavljamo vrlo zammljlvo i apsolutno jedinstveno jestivo povrée, GIANT INDIAN SNAKE BEAN

"Ovo nije obi obicna zmuska tikva. Zove se zmijski pasulj jer je njegov plod po > ukusu slican boraniji, ¥
osim sto;ejos ukusnul i njeznul Zmuollka IJepota imai bozansko cvijece! Pogledajte kako su Iep| tl e

{ SMRTICKA BUDINKA
Sacuvana od nasSe najstarije
% bake u selu, babe Darinke Sibincic¢
8 koja ima 96 godina i hvala 3to
! nam je poklonila sieme. Na3a
duzZnost je Cuvati sjeme za neke
nove generacije i
saCuvati od zaborava.

BIG MAX PUMPKIN
Ogromna sorta bundeve

koja moze dobro narasti do
najmanje 45 kg! Skoro

okrugla, jarko narandzasta koZa i
sa veoma debelim narandzastim
mesom. Dobra je za pite i
konzerviranje. Omiljena je sorta
za sajmove i izlozbe. Ako se
mozete fokusirati na uzgoj jednog
ploda u jednoj biljci, sigurno cete
dobiti ogromnu!
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KALABASA FILIPINSKI TIKVA / AZIJSKA BUNDEVA /’A"__',’
Bez pristrasnosti, ovo je za mene najbolja sorta za e .
kuvanje jela od bundeve kao i hrana za bebe. B30
L Uzgajamo je svake godine, a dio zamrzavamo za zim

§ ¥ Cuvena dugotrajna tikvica najboljeg ukusa, |
BLUE HUBBARD SQUASH. Spektakularna &%
| tikvica za skladiStenje potice iz Juzne Amerike.
U Marblehead, Massachusetts, stigala je

% 1854. u skladistu broda iz Zapadne Indije.
LA [(0l0salna plava tikva je prirodno bila odli¢an

\

Cuveno italijansko naslijede dvostruke namjene koje uzgajaju tikvice i bundevu sve u jednom, & izbor za dugo putovanje morem jer debela
ZUCCHINO RAMPICANTE takoder poznat kao Tromboncino Squash! Ima dugacak, vitak plod g kOZica omogucava duZi rok trajanja. Poznata
#sa ravnom lukovicom na dnu. Izgleda kao dugacak vrat. Kada je mlada, boja ploda je zelena. je po Cuvanju do 6 mjeseci u ostavi. Svako

o je jedna od ljetnih tikva/tikvica koje se najbolje jedu, vrlo njeznog, blagog i slatkog okusa.§ voce moZe teziti od 6,8 kg do 18 kg, Sto je Cini
A kada sazri i pozuti, koristi se i kao zimska tikva. Italijani ga koriste za punjenje njoka i raviola. § vrhunskim izborom za restorane i

#\Veso je bogato i ukusno, odliéno za pegenje i pite. ,‘ 0 TR N\ e ¥ porodicne obroke.

/




WHITE PATISSON
SQUASH
(Pattypan),
porijeklom iz
Meksika i istocnih
Sjedinjenih Drzava.
Dobra je za hranu

za bebe! Ima ukus
kao tikvice, ali slade.
To je ljetna tikva
koja se istice po svom
okruglom i plitkom
obliku i zaobljenim
ivicama, pomalo
nalik na letedi tanjir!
To je biljka koja ne
zahtijeva mnogo
odrzavanjai

daje puno plodoval!




Prekrasna francuska tikvica, GALEUX D'EYSINES! Plod se krece

od srednje do velike veli¢ine sa jedinstvenom kozicom boje

breskve prekrivenom velikim bradavicama! NarandZasto meso

je veoma slatko i savrSeno za pecenje. Takode je popularan medu '_ 7
Francuzima za pravljenje supe. 2

FLAT WHITE BOER BUNDEVA, stara sorta nazvana po etnickoj

populaciji uglavnom holandskog porijekla koja Zivi u juznoj Africi.
Jedinstvena je bundeva, ravnog oblika i bijele koZe. Veoma slatko
meso narandzZaste boje savrseno je za pite i pecenje.

7 7 F7
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BOSTON MARROW TIKVA - Ova sorta je prvi put
dokumentirana davne 1831. godine i omiljena je

medu poljoprivrednicima zbog svog nenadmasnog
slatkog mesa narandzaste boje! Takode je dobila &
nagradu "Kovceg ukusa" za SVOJ vrhunskn ukus i i miris ! e

Koja ljepota! SWEET DUMPLING SQUASH, jedna od naJsIadlh §
ezi ne vise od kilograma, a plod ima bijelu kozicu sa zelenim kg ﬁ*\ v
prugama. Slatko, njezno, narandzasto meso ¢ini ovu sortu & =
omiljenom mnogima. Ne morate ¢ak ni guliti koZu, moZete

amo direktno ispeci ovu malu slatku kned|u !By lNR ol e p e




MARINA DI CHIOGGIA BUNDEVA, Italijanska autohtona sorta.
Chioggia je ribarsko mjesto na obali Italije, juzno od Venecije.
Ova bradavicasta velika, tamnoplavo-zelena ljepotica u obliku
turbana sa narandzastim mesom i danas se sluZi na kanalima
Venecije, bilo da je na rostilju ili kao punjenje za rawole iza
pravljenje njoka. f




/&Sve boje tlleca dostupne su u miksu. Sve su veoma plodne.

Savrseno za kuvanje | pecenje Kada sazrlju nade svae uZivaju u njima.g




Kukuruz
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Upoznajte ove preljepe i drevne bele kokice, BORRO
MOUNTAIN POPCORN. Jedinstvenog izgleda i odlicnog okusa.
Prvobitno su pronadene u grncarskoj posudi staroj 600 do
1000 godina. Ovaj lonac je pronasao Frank Tatsch u planinama
Burro okruga Grant, New Mexico, 1960-ih/70-ih godina,

koji ju je prvobitno uzgajao. Vjeruje se da kokice potjecu od
drevnih planinskih kokica, nazvanih Palomero Tolequero,

| autohtone u Meksiku. Ove Palomero kokice su skoro izumrle

" i koridtene su u aste¢kim kignim i ratnim ceremonijama.

Jedan je od predaka gotovo svih kokica u Sjedinjenim
Drzavama. Ova sorta uzgajana u planinama Burro prije
nekoliko stolje¢a smatrana je izumrlom sve dok nije
otkrivena u loncu.
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Popularno naslijede kukuruza, poznato po svojoj ljupkosti
- THE STRAWBERRY POPCORN. Njihov simpati¢an oblik i
crvene kostice dale su im izgled jagode, pa tako i ime.

PO'SUWAEGEH BLUE CORN - stara sorta kukuruza
Indijanaca Novog Meksika. Ime znadi 'skupljanje vode'.
Cvrste visoke stabljike. Tamno plava zrna na klipu od
10-12 reda. Sjeme ove sorte ¢e biti dostupno na proljece.
Imamo jo$ mnogo drugih sorti plavog i crnog kukuruza.
NaZzalost, slike su bile na mom pokvarenom telefonu i
uvrsticemo u nas katalog sjemena onih sorti od kojih
imamo vlastite slike. Medutim, postojace i mjesavina
kukuruza i sve sorte ce biti uklju¢ene u mjesavinu.



Kako divno naslede kukuruza! Vrlo rijetka,

najljepsa i ukusna sorta kokica s ora

tim

v

Sas

plodovima, THE MINI PINK POPCORN!
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Predivan i Saren kukuruz
ove planete! Cuveni,
"GLASS GEM CORN

OR RAINBOW CORN"

i nije GMO! To je nasledna
sorta kukuruza. Zabavno je
otkrivati njegove prekrasne
boje zrna! Jer nikada necete
znati koju boju éete dobiti!

BLOODY BUTCHER DENT CORN -
Ovo nije isto sa lokalnom crvenom
sortom ovdje. Ovo je prekrasna
grimizno crveno udubljena sorta
koja je predstavljena naseljenicima
u podrucju Virginije 1840-ih. Ima
visoke stabljike koje proizvode
velike, teske klipove crvenih zrna
koje se razlikuju po nijansama.
Poznat je po svom slatkom ukusu
kada se melje u brasno .




Predstavljamo, PAINTED MOUNTAIN CORN,
stara sorta kukuruza iz Montane. Njegova gruba
liepota odli¢na je za hladnije planine. Ako dobro
pogledate, svako zrno izgleda kao slika! Za mene je
ona najljepsa sorta kukuruza i moZete ga jesti kao
kukuruz u klipu, a ne samo za kokice i brasno kao
vecinu drugih Sarenih sorti.
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BOSANSKI BIJELI OSMAK
KUKURUZ (KUKURUZ OSAM
REDA OSMAK)

Legendarna sorta kukuruza
Sirom Balkana! Slavenovi preci
su ovu sortu uglavnom sijali za
proizvodnju kukuruznog brasna
i ishranu stoke. Danas je rijetko
pronaci ovu sortu zbog velikog
broja hibridnih sorti predstavljenih
lokalnim poljoprivrednicima.
Sre¢om, nasa porodica ga je ipak
saCuvala. To je jedan od usjeva
nase bastine. Ovaj kukuruz je
dobio ime po svojoj boji (bijela)

i karakteristicnim osam redova

| (osam reda) zrna. Ima dug klas,
veliko i ravno zrno. Ima vrlo jaku
i visoku stabljiku i ima duZu
vegetaciju. Tvrd je u kruni i ima
prili¢no tvrdo zrno. Kada ga
sameljemo, dobijamo vrhunsko
brasno slatkog ukusa. Osmak u
pravilu ima 8 redova zrna, ali ako
dobro rodi, moze imati 10, 12,
paido 14 redova. Na nekim
klipovima mogu imati Zuta zrna.
Definitivno najbolji kukuruz za
ishranu stoke i proizvodnju
kukuruznog brasna. Osmak
kukuruz je takode dobro
prilagoden teskim

vremenskim uslovima.

kukuruza za pecenje, domace kukuruzno brasno i griz.|

. :
CRVENI KUKURUZ - Sa
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Paprike, kraljice baste

SWEET WHITE BABURA

PAPRIKA LJUBOV DLAN

PAPRIKA BIG BEL

§ asa omiljena sorta papn
; PAPRIKA ROGA CRVENA

:Savrsena je za kisele paprike, =
Bajvar, sataras, Sarenu salatu i jos 253

domac’ih_“proizvoda za k

PAPRIKA PLAMENA

PAPRIKA SOMBORKA|

P i



Egzoticnhe Sorte

uZGOI PovRe oéa
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AMPALAYA - MOMORDICA CHARANTIA (GORKA DINJA / GORKA TIKVA / KARELA)
ima mnogo zdravstvenih prednosti koje nudi. Antioksidans je i sadrzi protuupalna,
antikancerogena, antidijabeticka, antibakterijska, antigojazna i imunomodulacijska svojstva.
To je superhrana i ima beskrajne zdravstvene prednosti.

Savjeti za one koji prvi put uzgajaju u hladnim zemljama poput Bosne:

-Gorka dinja je vinova loza, treba joj potpora za penjanje.

-Ako krenete od sjemena, moZete poceti u zatvorenom prostoru od aprila.

MoZete i direktno saditi na njivu od 15. maja pa nadalje kada prestane opasnost od mraza.
Veoma su osetljive na hladnocu.

- Bolje se ponasaju u plasteniku nego napolju.

-Mozete jesti cvijece, lisce, korijenje i voce. Svi dijelovi su jestivi. Nista nece propasti.

-Mesec dana nakon presadivanja napolje, pocece da daju cvede.

- Berite kada su plodovi dovoljno veliki. Nemojte ¢ekati da postanu Zuti.

-Ako Zelite da sacuvate sjeme, uzmite ga od zrelih plodova kada poZute. Obicno se otvore kada su
prezreli, to je savr§eno sjeme koje moZete sacuvati za sljedece sezonu.

-U ¢uvanju sjemena, uklonite crvenu prevlaku i siemenke operite vodom pa ostavite da se osuse.
-MoZete ga jesti sirovog kao sveZu salatu. Samo ga prepolovite i uklonite sjemenke. Takode moZete
posoliti i dodati drugo povrce poput paradajza, zelene salate, krastavca i rotkvice.

-MoZete da ga kuhate. Postoji mnogo recepata. Najlakse je prziti uz mijeSanje s jajima, dodati u bilo koje

jelo i pomijesati s mesom.

-Mozete ga i zamrznuti za zimnicu. Samo ga odistite i nareZite, stavite u celofan ili zatvara¢ pa duboko zamrznite.
-Nije previse gorak kao $to ime kaze.

-Mozete osusiti lis¢e i korijenje za pripremu &aja.

-Mozete napraviti sok od listova.

-Povremeno ih zalivajte, posebno tokom veoma toplih dana.

-Jedna sadnica ¢e vam dati puno plodova. Mozete posaditi 5 sadnica ako ¢e ih vasa porodica samo konzumirati.
Ako Zelite da podelite sa drugima, bice dovoljno 10 sadnica.

FILIPINSKA BIJELA GORKA DINJA- '\ L@ /YUNPAKU OKINAWAN PURE WHITE - Cudo prirode, #
BlaZa od zelene. Savr3eno za osetljive nal JR-c 0l bela porke st dinie kol pazagiems. §
> ( Ova blaga japanska gorka dinja donosi biserno bijelo
Bvoce blagog okusa. Rafiniran, manje gorak okus koji
je jos uvijek prilicno nutritivno mocan i promovise zdravlje.
Okinavska gorka dinja identificirana je kao jedna od kljucnih
prehrambenih namirnica koje doprinose svjetski poznatoj
. dugovjecnosti ljudi ovog prekrasnog japanskog ostrva.
, Pokazalo se da lagano gorko meso ima ljekovitu vrijednost
u regulacul secera u krV|I Zammljlvo;e da gorka dinja razvija
R TN 4 \slatkocu dok sazrije.

|

3’“ { "\ Kada plod sazri,
; oko sjemenki
se formira slatka,

svijetlocrvena vrecica.

g Pulpa sjemenki

ove sorte je

najbolja od bilo

koje gorke dinje

koju smo probali,

dkao slatke tresnje!

Prekrasna tajna

dugovjecnosti i

dobrog zdravlja!

Divlja i autohtona sorta gorke dinje, male, ali stra§ne,‘
Mormodica balsamina ili poznata kao BALSAM KRUSKA.
Ima dosta gorak ukus od obi¢ne gorke dinje, ali i puno vise



OKRA ZELENA
FILIPINSKA BAMIJA
Ova tesko dostupna
sorta daje dugu,

vitku blago zakrivljenu
bamiju sa glatkom
kozom i odli¢nim
ukusom. Plodovi rastu
na visokim biljkama

i daju dodatnu

aromu supama,
varivima i umacima,
kao i klasi¢an

sastojak karija.

KAFA BAMIJA
Osusene i zrele
sjemenke kafe bamije
mogu se prziti, samljeti
i koristiti kao zamjena
za kafu bez kofeina!
Kafa sa sjemenkama
bamije nema ukus bas
kao kada sa kofeinom,
ali je relativno

blizak u smislu okusa
orasastih

plodova i tosta.

Krastavac + dinja = CUCAMELONl Uzgajamo ovu slatku
; superhranu koja izgleda kao minijaturna lubenica i ima
. okus kiselog krastavca sa malo limete. Koristan je za
zdravlje srca, starenje, mozdani udar, rak, niZi nivo
holesterola, zatvor, krvni pritisak, oci i svaki unutrasnji
organ u telu.

SIKKIM KRASTAVAC - Nije uobicajeni krastavac. PoCinje zelenom
bojom sa bijelim mrljama, postaje Zuto, crvenkasto-narandzasto
kada sazrije, a postaje smede s nekim mreZastim Sarama kasnije i |
kada je potpuno zrelo za ¢uvanje sjemena. Ima isti ukus kao i obiEni'l
krastavac kada je mlad, a ukus postaje blag do bezukusan kako sazri.
l0no $to je dobro kod ove sorte je da se moze kuvati jer joj je kora [l
hrskava i debela. MoZe se priziti i dodatiwu supu. ‘

sl IPE k DAL
SUPER HUSBAND
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MIX METARSKA MAHUNA (ZELENA, LIUBICASTA | CRVENA) - Nudimo mjesavinu sorti jer nam je bilo teSko odvojiti sjeme, jer kada se osuse mahune
izgledaju potpuno isto. Yard Long Bean takoder poznat kao zmijski pasulj, Asparagus Bean ili Kineski dugi pasulj daje dugacke, tanke okrugle mahune graha
blago slatkog okusa. Mahune mogu narasti do 90 cm duge, ali najbolje se beru kada su dugacke oko 30 cm i debljine olovke, tada ¢e biti njezne i slatke,

a ne Zilave. To je penjacica koja moze doseci 2 m visine pa ¢e trebati mreza ili okvir za penjanje. Yard Long Bean proizvodi prili¢no bijele do ljubicaste cvjetove,
a mahune vise u parovima. Da bi odrzali proizvodnju mahuna, redovno berite i koristite mahune svjeze u roku od 1-2 dana. Vrlo su produktivna biljka i lako se
uzgajaju. Yard Long Bean je osnovni proizvod kuhinje jugoisto¢ne Azije, posebno u mojoj domovini, na Filipinima. Prema USDA bazi podataka o nutrijentima,
oni su dobar izvor proteina, vitamina A, tiamina, riboflavina, gvoZzda, fosfora i kalijuma, i veoma dobar izvor vitamina C, folata, magnezijuma i mangana.



OBIENI KIWANO -
Cucumis metuliferus,

koji se obi¢no naziva

africki rogati krastavac,
rogata dinja, Siljasta dinja,
Zele dinja ili kiwano,
jednogodisnja je loza iz
porodice krastavaca i dinja
Cucurbitaceae. Njegov plod
ima bodlje nalik na

rogove, pa otuda i naziv
"rogata dinja".

Zrelo voce ima narandzastu
boju koZicu i zeleno meso
nalik na Zele. Hranjive tvari i
antioksidansi koji se

nalaze u Kiwanu nude brojne
zdravstvene prednosti, jaca

funkciju imunoloskog sistema.

KIWANO ROUND JELLY
Dinja iz Afrike. Zapravo

postoji rijetka i okrugla verzija }
popularne Kiwano Jelly Melon.

Ne dolazi samo s ¢es¢im
duguljastim oblikom. KoZa
je bledo Zute boje breskve.

Meso je socno, slatko i ukusno.

Okus se Cesto poredi sa

bananom i limunom. Vrlo je
simpati¢no uzgajati ovu sortu

i ukusna je za smutije.

PAK-CHOI

SE NAZIVA |
BOK CHOY I
PECHAY.
Nudimo vam
Cetiri varijante —
bijelu stabljiku,
zelenu stabljiku,
ljubi¢astu damu

i Zuto srce.

Kao i ostalo
lisnato povrdée,
odlican je izvor
flavonoida
kvercetina.
Kvercetin moze
pomoci u
smanjenju upale
u tijelu, Sto

moZze pomodi u
smanjenju rizika
od razvoja

niza kroni¢nih
dravstvenih
problema kao
Sto su bolesti
srca, dijabetes
i rak.




Upoznajte FILIPINSKI
DRAGON'S EGG KRASTAVAC
KRASTAVAC, | SALATAR
nasljedni krastavac Ova sorta je

iz nase susjedne
zemlje, Hrvatske!
¥ Predivno bijelo

o voce koje

| podsjeca

na veliko jaje.
Okus je blag,
bez gorcine i
slatkog okusa.
Jedinstven je,

! lak za uzgoj

i plodan!

dobra za salatu od
krastavaca (za jelo
sirovo, ne za kiseljenje).
Velika je i duga.

Na ovim fotografijama

§{ plodovi jos mogu narasti.
Jedna biljka moze
proizvesti najmanje 10
plodova odjednom i
cvjeta iznova i iznova
dok ne dode hladno
godiSnje doba.

SUGAR MAGNOLIA TENDRIL PEA — (/% _,, K KRASTAVAC KORNISON. .

prvi ikad ljubicasti grasak (sitsaro/nije grasak)

Slatko i ukusno! Ne mogu propustiti da svake .

godine uzgajam Secerni grasak jer volim da ga
i jedem sirovog, a moja porodica ga oboiava da

Bca jedu prienog i pomesanog sa panw _‘ :

prienim rezancima. .\ N
:"‘:f/e"ﬂ N

Ovo je redovna
zelena sorta.

Samo blue ternate je dostupna sorta za prodaju itosamou ogranlcenOJ koli¢ini jer ne daje
mnogo sjemena. Ovaj cvijet je vrIo poznat u Aziji jerima nekollko prednosti za vas mozak
kozu, kosu i jo§ mnogo toga. : R ‘

-
& BLUE TERNATE BUTTERFLY PEA
¥ —— \

PREDNOSTI LEPTIR GRASAK
. Pojacajte zdravlje mozga.
. Bori se protiv raka.
. Protuupalna svojstva.
. Snizi krvni pritisak.
. PoboljSava zdravlje koze.
. PoboljSava zdravlje kose.
. Pomaze u probavi.
. Pomaze u regulaciji krvi.

&

ONOOUT A WNBRE




znat kao Alugbati
na Filipinima. Izvorno je porijeklom iz Indije (Malabar je primorska regija u jugozapadnoj Indiji) i ima dvije uobicajene vrste: zeleni malabar
spanac (Basella alba) i crveni malabar spanad (Bassella rubra). Veoma se lako odrzava i definitivno se lako uzgaja. To je vrlo uobicajeno
povrée na Filipinima i dobro poznato hranljivo povrce. Ukljucivanje u redovnu ishranu pomaze u prevenciji slabosti kostiju, anemije,
kardiovaskularnih bolesti i raka debelog creva. Bobice su jestive i mogu se koristiti kao prirodna boja za hranu.

KANGKONG SPINAT
(lpomoea reptans).
Takoder poznat kao
Tangkong, Kankun,
kineski spana¢,

vodeni spanac,

rijeni spanac i
mocvarni kupus.
Kangkong lis¢e i mladi
izdanci popularno

su povrée zbog hrskavih
stabljika i njeznih listova
i mogu se nadi

u vecini kuhinja
jugoistocne Azije.

A ; ‘ B 7/
U AISALATA PUTERICA- omiljena domaca sorta salate. Uvek ga uzgajamo tokom hladne sezone,




KINESKI KUPUS
'HILTON'

takoder

poznat kao

NAPA KUPUS.

Ova sorta

nasleda sama

po sebi

proizvodi velike
prelepe glave,

nema potrebe za
podrskom.

Veoma je ukusno

i hrskavo!

Savrseno za ishranu
na bazi sirovog bilja,
pomfrit i kiseli kupus

¥-vac
Wi
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Nudlmo tri vrste bosﬂjka Genovese b051IJak IJublcastl bosﬂjak i kardlnal bosnIJak

AR

GENOVESE BOSILJAK - Jedan je od najpopularnijih  LJIUBICASTI BOSILJAK je sli¢an zelenom KARDINAL BOSILJAK najljepsa i rijetka sorta
bosiljka za kulinarsku upotrebu, posebno za upotrebu bosiljku osim po privlaénom tamnoljubi¢astom bosiljka! Ukusni, mirisni kulinarski bosiljak koji
u pestu, tradicionalnom Genovese sosu. Osim pesta, (gotovo crnom) lis¢u. Njihove boje variraju od daje ogromne, bogate ljubicaste grmolike

bosiljak Genovese je divan dodatak salatama, svijetlo crvene do tamno ljubicaste. Ljubi¢asta cvjetne glavice. Pikantno-slatki listovi savrseni
sendvi¢ima i jelima od tjestenine. Njegovi njezni biljka bosiljka proizvodi ruZicaste ili bijele su za salate, supe, kari, a listovi se odli¢cno
listovi mogu biti sugeni ili potrgani rukom kako bi cvjetove, $to doprinosi njenoj ljepoti. slazu kao prelivi za bilo koje jelo. Savrsen je i

oslobodili svoju ljupku esenciju. Genovese bosiljak Njihovo lis¢e takode ima intenzivniju aromu za susenje za Caj.
je takoder savrSen uz svjeZi, zreo paradajz i u poredenju sa biljkom zelenog bosiljka.

mozarela sir, kao tradicionalna Caprese salata.

Njegov sladak, blago biber okus i svjeza aroma dobro

se uklapaju u Siroku lepezu jela.



MUNGO GRAH- Mungo grah je jedan od najboljih
biljnih izvora proteina. Bogate su esencijalnim
aminokiselinama, antioksidansima i nutrijentima
koji mogu pomoci u smanjenju krvnog tlaka, razine
LDL kolesterola i rizika od sr¢anih bolesti.
Mungo grah (Vigna radiata) je mali, zeleni pasulj
koji pripada porodici mahunarki. Uzgajaju se od
davnina. Dok je porijeklom iz Indije, pasulj se kasnije
prosirio u Kinu i razne dijelove jugoistocne Azije.
Ovaj pasulj ima blago slatkast ukus i prodaje se svjez,
kao klice ili kao suseni pasulj. Mungo grah je
nevjerovatno svestran i obi¢no se jede u salatama,
supama i przenim jelima. Bogate su hranjivim
aivjeruje se da pomazu kod mnogih bolesti.
DAEIITE i b 3

B 3 LRI
PERSUN je zacinsko bilje i sav njegov dio je jestiv.
Uglavnom se persun koristi samo kao ukras za
posipanje ili ukrasavanje jela. Kod kuce koristimo
listove za ukras (uglavnom supe, pecenje i razne
vrste jela) i za domaci Caj. Takode, koristimo
korenje/gomolj za jelo, bas kao i Sargarepu.

TR b ¢ TE S 77%
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PATLIDZAN MIX
Mesajte sorte patlidzana pogodne za kuvanje, pecenje i dolaze u
razli¢itim oblicima i bojama.

KOPER - Perasti listovi biljke kopar daju svjezi zeleni okus lakSim jelima kao $to su salate,
plodovi mora i povrée. Odli¢no je i u umacima, namazima i domacim kiselim krastavcima.



NP

: s BRUSSELS SPROUTS

,.giKUPUS CRVENI




KORI.IAN DAR- Svje7i, utrusnl |IStOVI
ICEBERG SALATA Poznata i kao hrskava salata, uzwa se [ korl]andera o€ S|r9~k9~k0”5te : aZUSkOJ'

[ N -
zbog svog blagog okusa i hrskavosn Ukusan je dodatak ) / O”Jentalnoj l bI|§_ko:stocnOJ kUhmJI
- kao preljev za jela od riZe, karua

supa i variva. Sueno voce, ili siemenke, Pgtasn £
poprimaju drug'ééiji k-a<r-akter zgnjeéeno 3 ;OBICNA ZELENA BLITVA- k“
. Jili samljeveno direktno u ljuti kari, fman@/VIs€ pr(f_'ferlramo ovu sortu g
¢ 1. peéeno kako bi dodalo dubinu okusa pa je stavljamo u posebnu ponudu.

mesa i marinadi.

salatama i savrsen za obloge od zelene salate. Ova sorta*

se Cuva duze od vecme druglh vrsta zelene salate, Sto je Cini
-

mudrim ekonomlcnlm izborom jer minimizira kvarenje i otpad.

COSMIC CRIMSON LETTUCE MIX- Ova privlacna mjeSavina crvenih
BIJELI CARFIOL- najcesca boja karﬁola sa kontrastnom i ljubicastih sorti bogatih antocijaninima pruza bogat izbor jestivih

bijelom glavicom koja izgleda slicno kao sirna skuta) =7 namirnica koje su podjednako $arene koliko i ukusne i hranjive.
« okruzena zelenim listovima
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~WHITE DAlKONA. - E ‘PINK DAIKON;
i 1T

; Nl N MR B
N RADISH/Labanos, rotkvice dugog izduzenog oblika. Daikon rotkvica je porijeklom iz Japana.
NTo je omiljeno korjenasto povrce u Aziji, naraste mnogo vece i duZe od ostalih sorti rotkvice i voli hladnocu. '
Imamo dvije varijante Daikona, bijelu i rijetku ruzicastu! Bijela sorta je najcesée uzgajan daikon, a cvjetovi su s bijelom bojom.
Cvjetovi ruZicaste sorte imaju neke nijanse ljubicaste. Ovo su sorte rotkvice blagog ukusa, savrsene za kuvanje.

ZELENI TATSOI- Tatsoi ima nadimak Vitamin Green, i to sa pravom. P L, lv'; e T

- »

Ova gurmanska salata je poznata kao jedan od najbogatijih izvora o '

vitamina C i prepuna je drugih nevjerovatnih vitamina, minerala i jedinjenja MORINGA OLEIFERA- Najbolja medu najboljima!
koja pomazu zdravlje! Tatsoi se takoder moze pohvaliti glukozinolatima (koji Veoma je hranljiv i moZe se koristiti u svim jelima.
su opsezno proucavani zbog njihovog potencijala u smanjenju rizika od nekih Imamo dovoljno zaliha sjemena ¢ak sa Filipina!
karcinoma) i karotenoidima, koji promoviraju zdravlje ociju. Necete morati da Roditelji su mi donijeli sjeme prije Cetiri godine

se cjenkate sa svojom djecom da ih natjerate da jedu ovo povrce. Super je slatka  kada su dosli ovdje u Bosnu na odmor. Izazov je

i lako se voli, blagog i osvjezavajuceg okusa. Rozete niskog rasta sastoje se od sitnih, Za uzgoj jer je klijanje vrlo sporo, ali okusajte srecu

sjajnih listova u obliku kasike koji se mogu pohvaliti hrskavim i so¢nim okusom. u uzgoju ove superhrane. lzraste u drvo i moZete ga
drZati u zatvorenom tokom zime dok je malo.
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EASTER BAS

1,500 YEAR OLD CAVE BEAN
Najstariji grah na svijetu!
Neverovatan domaci pasulj,
navodno pronaden u

pecini u Novom Meksiku,

u glinenoj posudi zapecacenoj
smolom. Kada je datirano ugljenikom,
testovi su pokazali

da je star 1.500 godina!

Dugacka loza se penje do 3 metra

i proizvodi ukusne mahune.

Mahune su velike i bubrezastog
oblika, bijele boje sa kestenjastim
mrljama. Veoma rijedak
kolekcionarski pasulj.



LISTA SJIEMENA

LUBENICE (13)

GOLDEN MIDGET LUBENICA- 5 SJEMENKI 2KM
BIJELA LUBENICA- 7 SIEMENKI 2KM

YAMATO SILVER LUBENICA- 7 SIEMENKI 2KM
LEMON DROP LUBENICA- 7 SJEMENKI 2KM
LUBENICA MJESEC | ZVJEZDE- 5 SJEMENKI 2KM
NAVAJO ZIMSKA LUBENICA- 7 SJEMENKI 2KM
LUBENICA SWEET SIBERIAN - 7 SIEMENKI 2KM
ART COMBE’S ANCIENT LUBENICA - 7 SJEMENKI 2KM
LUBENICA ZLATNA RUSIJA - 7 SJEMENKI 2KM
ORANGEGLO LUBENICA- 7 SIEMENKI 2KM
MALA PLANINSKA LUBENICA- 7 SIEMENKI 2KM
ZUTA LUBENICA- 7 SJEMENKI 2KM

ROYAL GOLDEN LUBENICA- 7 SIEMENKI 2KM

DINJE (10)

TIGAR DINJA- 7 SJEMENKI 2KM

MANGO VINE BRESKVA DINJA- 10 SJEMENKI 2KM
DINJA MEDENA ROSA- 10 SJEMENKI 2KM

BIJELA DINJA LANZHOU- 5 SJEMENKI 2KM

MALA AZIJSKA DINJA- 7 SIEMENKI 2KM

RICH SWEETNESS 132 DINJA- 6 SIEMENKI 2KM
KAJARI DINJA- 10 SJEMENKI 2KM

DZIVOVSKA GLAVA OD VOSKA ILI METAK DINJA- 7 SJEMENKI
2KM

DINJA 1Z UZBEKISTANA- 7 SJEMENKI 2KM
MELONA DINJA ANANAS- 7 SJEMENKI 2KM

PARADAJZ (45)

AURIGA PARADAIJZ — 10 SJEMENKI 2KM

BLACK ZEBRA PARADAIJZ- 10 SJEMENKI 2KM

BLACK STRAWBERRY PARADAIJZ — 10 SJIEMENKI 2KM
SWEETHEART CHERRY PARADAJZ—- 10 SIEMENKI 2KM
LUBENICA CERI PARADAIJZ — 10 SIEMENKI 2KM

EVIL OLIVE PARADAIJZ- 10 SJEMENKI 2KM

AMANA ORANGE PARADAJZ- 10 SIEMENKI 2KM
ROMA PARADAIJZ—- 10 SJIEMENKI 2KM

DARK GALAXY PARADAIJZ— 10 SJEMENKI 2KM
KRUSKA PARADAJZ- 10 SIEMENKI 2KM

BABY YELLOW PLUM- 10 SIEMENKI 2KM

BABY RED PLUM- 10 SJEMENKI 2KM

CHEROKEE PURPLE PARADAIJZ- 10 SJEMENKI 2KM
CHEROKEE GREEN PARADAJZ—- 10 SJIEMENKI 2KM
REISETOMATE CRVENI PUTNICKI- 10 SJEMENKI 2KM
PHIL'S ONE ZUTI PUTNICKI — 10 SIEMENKI 2KM
PHIL'S TWO ZELENI PUTNICKI- 10 SIEMENKI 2KM
NARANDZASTO VOLOVSKO SRCE RUSKI- 10 SJEMENKI 2KM
CRNO VOLOVSKO SRCE—- 10 SIEMENKI 2KM

BJELO VOLOVSKO SRCE—- 10 SJIEMENKI 2KM

ROZO VOLOVSKO SRCE- 10 SIEMENKI 2KM

ZLATNI KRALJ SIBIRA VOLOVSKO SRCE- 10 SIEMENKI 2KM
CRVENA KRUSKICA— 10 SJEMENKI 2KM

ZUTA KRUSKICA— 10 SJEMENKI 2KM

COKOLADNA KRUSKICA- 10 SIEMENKI 2KM
BLUE BEAUTY PARADAJZ- 10 SJIEMENKI 2KM
BIG RAINBOW PARADAIJZ- 10 SJEMENKI 2KM
GREAT WHITE BLUE PARADAJZ- 10 SJEMENKI 2KM
SAN MARZANO PARADAIJZ- 10 SJEMENKI 2KM
TRICOLULA PARADAIJZ—- 10 SIEMENKI 2KM
SICILIAN SAUCER PARADAIJZ—- 10 SIEMENKI 2KM
MINI SAN MARZANO- 10 SJEMENKI 2KM
BLACK KRIM PARADAJZ- 10 SJEMENKI 2KM
GREAT WHITE PARADAJZ- 10 SJEMENKI 2KM
DOMACI JABUCAR- 10 SJEMENKI 2KM

HEINZ PARADAJZ 1350- 10 SJEMENKI 2KM
CRVENI DIVLJI PARADAJZ—- 10 SIEMENKI 2KM
ZUTI DIVLJI PARADAJZ—- 10 SIEMENKI 2KM
CRVENI VESUVIO PARADAIJZ- 10 SJEMENKI 2KM
ZUTI VESUVIO PARADAIJZ- 10 SJEMENKI 2KM
INDIGO ROSE CERI- 10 SJEMENKI 2KM

CRVENI CERI =10 SJEMENKI 2KM

ZUTI CERI- 10 SJEMENKI 2KM

COKOLADNI CERI- 10 SIEMENKI 2KM

INDIGO APPLE BLACK PARADAIJZ- 10 SJEMENKI 2KM

KUKURUZ (10)

BORRO MOUNTAIN POPCORN- 5 SJEMENKI 2KM
STRAWBERRY POPCORN- 8 SJEMENKI 2KM

MINI PINK POPCORN- 10 SJEMENKI 2KM

GLASS GEM CORN- 10 SJEMENKI 2KM

PAINTED MOUNTAIN CORN- 10 SJEMENKI 2KM
PO'SUWAEGEH BLUE CORN- 10 SIEMENKI 2KM
BLOODY BUTCHER DENT CORN- 10 SJIEMENKI 2KM
MIX HEIRLOOM CORN- 10 SJEMENKI 2KM

OSMAK KUKURUZ- 10 SJEMENKI 2KM

CRVENI KUKURUZ- 10 SIEMENKI 2KM

TIKVICE, TIKVE, | BUNDEVE (18)

UPO FILIPINSKA TIKVICA - 7 SJEMENKI 2KM
GIANT INDIAN SNAKE BEAN- 3 SJEMENKI 2KM
SERPENTE DE SICILIA CUCUZZI- 3 SJEMENKI 2KM
BIG MAX PUMPKIN- 5 SJEMENKI 2KM

BLUE HUBBARD SQUASH- 7 SIEMENKI 2KM
SMRTICKA BUDINKA — 7 SIEMENKI 2KM

GELBER ENGLISCHER CUSTARD SQUASH- 7 SJEMENKI 2KM

WHITE PATISSON SQUASH- 7 SJEMENKI 2KM

SWEET DUMPLING SQUASH- 7 SJEMENKI 2KM
HONEYNUT BUTTERNUT SQUASH- 10 SIEMENKI 2KM
MARINA DI CHIOGGIA PUMPKIN- 7 SJEMENKI 2KM
FLAT WHITE BOER PUMPKIN- 7 SJEMENKI 2KM
ZUCCHINO RAMPICANTE SQUASH- 7 SIEMENKI 2KM
GALEUX D' EYSINES SQUASH- 7 SIEMENKI 2KM
FILIPINSKI TIKVA KALABASA- 7 SIEMENKI 2KM
LUFFA SUNDER TIKVICA- 7 SJEMENKI 2KM

BOSTON MARROW SQUASH- 7 SIEMENKI 2KM

MIX TIKVICA- 15 SJEMENKI 2KM



LJUTE PAPRIKE (47)

CAROLINA REAPER RED- 4 SJEMENKI 2KM
CAROLINA REAPER WHITE- 4 SJEMENKI 2KM
TRINIDAD CHOCOLATE DOUGLAH- 4 SJIEMENKI 2KM
CHOCOLATE BHUT GHOST- 4 SJEMENKI 2KM
APOCALYPSE SCORPION PEPPER- 4 SJEMENKI 2KM
TRINIDAD MORUGA SCORPION YELLOW- 4 SJEMENKI 2KM
TRINIDAD MORUGA SCORPION WHITE- 4 SJEMENKI 2KM
FATALIl YELLOW PEPPER- 4 SJEMENKI 2KM
MUSTARD SCORPION- 4 SJEMENKI 2KM
FRANKEINSTEIN BBG HOT PEPPER- 4 SIEMENKI 2KM
BHUT JOLOKIA RED GHOST- 4 SIEMENKI 2KM

BLACK COBRA CHILI -6 SJEMENKI 2KM

7 POT BIG YELLOW HOT PEPPER- 4 SJEMENKI 2KM
JIGSAW MORUGA ORANGES- 4 SJIEMENKI 2KM
PIAOZINHO CHILI - 4 SJEMENKI 2KM

JAMAICAN HOT RED PEPPER - 4 SIEMENKI 2KM
VRSP X PABLANO- 4 SJEMENKI 2KM

7 POT PRIMO YELLOW- 4 SJEMENKI 2KM

PEACH GHOST- 4 SJIEMENKI 2KM

JALAPENO- 6 SJEMENKI 2KM

HUNGARIAN BLACK PEPPER - 6 SJEMENKI 2KM
BIQUINHO YELLOW CHILI - 6 SJEMENKI 2KM
BOLIVIAN RAINBOW PEPPER - 6 SJEMENKI 2KM
ORNAMENTAL DWARF PEPPER - 6 SIEMENKI 2KM
RED CAYENNE PEPPER - 6 SIEMENKI 2KM

GOLDEN CAYENNE PEPPER - 6 SJEMENKI 2KM
PERUVIAN PURPLE CHILI - 6 SJEMENKI 2KM

CHERRY BOMB CHILI- 6 SIEMENKI 2KM

GUSTO PURPLE CHILI- 6 SJEMENKI 2KM

COBRA THUNDER MOUNTAIN LONG HORN CHILI- 6 SJEMENKI
2KM

TABASCO HOT CHILI PEPPER - 6 SIEMENKI 2KM

AJI LEMON CHILI - 6 SJEMENKI 2KM

CHILI LABUYO- 6 SJEMENKI 2KM

ORANGE LANTERN CHILI- 10 SJIEMENKI 2KM

LONG CAYENNE CHILI- 6 SJEMENKI 2KM

BISHOP’S CROWN CHILI- 6 SIEMENKI 2KM

HURT BERRY- 6 SIEMENKI 2KM

ORION- 4 SJEMENKI 2KM

PURPLE UFO- 4 SIEMENKI 2KM

7 POT WHITE X HABANERO PEACH- 4 SJIEMENKI 2KM
BLACK NAGA- 6 SJEMENKI 2KM

HABANERO YELLOW- 4 SJEMENKI 2KM

HABANERO ORANGE- 4 SIEMENKI 2KM

KANTHARI THAI- 6 SIEMENKI 2KM

NAGA BLACK PANTHER- 6 SIEMENKI 2KM

NAGA TWISTER BLACK- 6 SJEMENKI 2KM

HALLOWS EVE- 6 SIEMENKI 2KM

PAPRIKE (10)

ROGA PAPRIKA — 30 SJEMENKI 2KM

PARIKA SOMBORKA — 10 SJEMENKI 2KM
PAPRIKA BIG BELL — 10 SJEMENKI 2KM
SWEET WHITE BABURA — 10 SJEMENKI 2KM
PAPRIKA LJUBOV DLAN- 10 SJEMENKI 2KM
PAPRIKA LIPSTICK— 10 SJIEMENKI 2KM

PAPRIKA PLAMENA- 10 SJEMENKI 2KM

PAPRIKA BABURA COKOLADNA- 6 SJEMENKI 2KM
FILIPINSKA ATSAL PAPRIKA— 10 SJEMENKI 2KM
ANAHEIM PAPRIKA— 10 SJEMENKI 2KM

EGZOTICNE SORTE (47)

FILIPINSKA ZELENA GORKA DINJA — 4 SIEMENKI 2KM
FILIPINSKA BIJELA GORKA DINJA—- 4 SJEMENKI 2KM
BALSAM KRUSKA GORKA DINJA- 4 SJEMENKI 2KM
SIJAMSKA GORKA DINJA- 4 SJEMENKI 2KM
JYUNPAKU OKINAWAN PURE WHITE GORKA DINJA-3
SJEMENKI 2KM

OKRA ZELENA FILIPINSKA BAMIJA- 10 SJEMENKI 2KM

OKRA CREVENA FILIPINSKA BAMIJA—- 10 SJEMENKI 2KM

KAFA BAMIJA—- 6 SIEMENKI 2KM

CUCAMELON- 30 SJEMENKI 2KM

MIX SARENA BLITVA— 30 SJEMENKI 2KM

OBICNI KIWANO- 10 SJEMENKI 2KM

KIWANO ROUND JELLY- 10 SJEMENKI 2KM

MIX METARSKA MAHUNA- 10 SJEMENKI 2KM
GREEN-STEM PAK CHOI- 20 SJEMENKI 2KM
WHITE-STEM PECHAY- 20 SJEMENKI 2KM
PURPLE LADY BOK-CHOY—- 10 SJEMENKI 2KM
YELLOW HEART CHOY- 10 SIEMENKI 2KM
FILIPINSKI KRASTAVAC SALATAR—- 10 SJEMENKI 2KM
SIKKIM KRASTAVAC- 15 SJEMENKI 2KM
SITSARO SUGAR SNOW PEA- 10 SJEMENKI 2KM
SUGAR MAGNOLIA TENDRIL PEA- 10 SJEMENKI 2KM
CLITORIA BLUE TERNATE- 3 SJEMENKI 2KM
KANGKONG SPINAT- 5 SIEMENKI 2KM

KINESKI KUPUS— 20 SJEMENKI 2KM

SALATA PUTERICA—- 50 SJEMENKI 2KM
MALABAR SPINAT— 7 SIEMENKI 2KM

MUNGO GRAH- 40 SJEMENKI 2KM

GENOVESE BOSILJAK— 20 SJEMENKI 2KM
LJUBICASTI BOSILJAK— 20 SIEMENKI 2KM
KARDINAL BOSILIAK— 10 SJIEMENKI 2KM
KRASTAVAC KORNISON- 10 SJEMENKI 2KM
PERSUN- 30 SJEMENKI 2KM

KOPER- 20 SJEMENKI 2KM

OBICNA ZELENA BLITVA- 10 SIEMENKI 2KM
KORIJANDAR- 20 SJEMENKI 2KM

SUNKOCRET STARA SORTA- 30 SJEMENKI 2KM
COSMIC CRIMSON LETTUCE MIX- 50 SJEMENKI 2KM
WHITE DAIKON- 15 SIEMENKI 2KM

PINK DAIKON—- 15 SJEMENKI 2KM

DRAGON'S EGG KRASTAVAC- 8 SJEMENKI 2KM
ICEBERG SALATA- 30 SJEMENKI 2KM

BIJELI CARFIOL- 30 SJEMENKI 2KM

PATLIDZAN MIX- 20 SJIEMENKI 2KM

MORINGA OLEIFERA- 3 SJEMENKI 2KM

ZELENI TATSOI- 10 SJEMENKI 2KM

EASTER BASKET MIX RADISH- 20 SJEMENKI 2KM
1,500 YEAR OLD CAVE BEAN- 5 SJEMENKI 2KM



